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Emilie et Thibaut, vos partenaires de confiance pour tous
vos événements pro / privés, chez vous ou chez nous !

Devis personnalisé : groupe@novacafe.fr



Cocktail Dînatoire Soirée

Réservation : 05.87.07.07.07
www.novacafe.fr

*Prix nets par personne. Minimum 10 personnes, toutes taxes et services compris
Début de service à partir de 18h et fin de service à 23h.

Fermeture et départ des participants à 23h30

à partir de

19,90€*

NOUVEAU

privatisation du restaurant et de la salle de réunion incluse
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Cocktail TERROIR : 19,90€ :
Amuses-Bouche :

Duo de verrines panacotta chèvre et salmorejo
Duo de cakes jambon olives et chèvre chorizo
Duo de mini sandwichs parisien et lyonnais
Duo de wraps saumon fumé et jambon
Planche de charcuterie, pain et condiments
Duo de mini brownies et mini flognardes

Boissons en open bar :
3 catégories de boissons au choix
2 verres par personne

Cocktail GOURMET : 29,90€
Amuses-Bouche :

Base du cocktail TERROIR +
Nachos et gressins et sauce dip crème coriandre
Rillettes de maquereaux aux citrons confits
Mini croque-monsieur jambon
Planche de fromage
Duo verrines riz au lait et mousse au chocolat

Boissons en open bar :
5 catégories de boissons au choix
3 verres par personne

Amuses-bouche supp. = +2,50€
Verre open-bar supp. = +1,50€



15,90€*
Café d’accueil :
Boissons Chaudes

Thé noir et thé vert
Café filtre

Boissons fraîches
Thé glacé
Jus d’orange et jus de cranberry
Eau plate et gazeuse

Gourmandises
Mini viennoiseries 20g
Mini brownie chocolat
Mini flognarde

Collation :
Salé :

Cake jambon olives et cake chèvre chorizo
Mini sandwich parisien et mini wrap saumon
Nachos et sauce dip crème coriandre
Planche de mixte charcuterie et fromage
Rillettes, pain et condiments

Sucré :
Mini brownie chocolat
Mini flognarde
Mini riz au lait

Boissons :
Jus d’orange et jus de cranberry
Vin sans alcool
Eau plate et gazeuse
Café filtre

Petit Déj Profesionnel

Réservation : 05.87.07.07.07
www.novacafe.fr

*Prix nets par personne, minimum 10 personnes, toutes taxes et services compris
Café d’accueil à partir de 6h30 et collation servie jusqu’à 11h

Salle de réunion équipée vidéo projection incluse. Restaurant non privatisé

NOUVEAU

Café d’accueil + Salle de réunion + Collation
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Options :
Viennoiseries 80g pur beurre = +1€
Café Expresso Nespresso = +1€

Salle de 10 à 40 pers.

Classe = 20 pers.
Théâtre = 40 pers.

U = 32 pers.
Réunion = 36



Cocktail Traiteur
Amuses-bouche (1 pièce par personne)

Verrine salmorejo et gressin
Verrine panacotta chèvre et bacon
Mini brochette de poulet mariné
Mini wrap saumon fumé et crème coriandre
Mini sandwich parisien jambon-cantal
Planche mixte charcuteries & fromages
Duo brownie chocolat et flognarde pommes
Duo mousse bavaroise et riz au lait

Boissons
Vin ou vin pétillant: 15cl par pers.
Eaux minérales plate et gazeuse : 25cl par pers.
Jus de fruit ou soda : 20cl par pers.

Cocktail Traiteur

Réservation : 05.87.07.07.07
www.novacafe.fr

*Prix nets par personne, 10 personnes minimum, toutes taxes et services compris
Livraison avant 11h pour les cocktails déjeuner et avant 18h pour les cocktails dîner

Fermeture et départ des participants à 23h30

Minimum 10 personnes

NOUVEAU

Cocktail livré chez vous, prêt à servir
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Prix livré ZI NORD
25€*

Cocktail à
 la

carte sur d
evis



Repas en menu unique

Apéritif
Coupe de vin pétillant 10cl + amuse bouche

Entrée à définir pour l’ensemble des convives
Focaccia et rillettes de maquereau au citron confit
Salade limousine aux gésiers et pommes AOP
Velouté de cèpes & chèvre (hiver) ou Salmorejo & féta (été)

Plat à définir pour l’ensemble des convives
Cabillaud au beurre rouge, riz sauvage et carottes glacées
Volaille farcie fourme et noix, écrasé de pommes de terre
Joue de boeuf confite, tagliatelles fraîches sauce cèpes

Dessert à définir pour l’ensemble des convives
Framboisier
Tiramisu au café
Bavarois à la mangue

Boissons comprises
Vin à définir blanc, rouge ou rosé : 25cl par pers. (2 verres)
Eaux minérales plate et gazeuse : à discrétion
Café

Repas Groupe

Réservation : 05.87.07.07.07
www.novacafe.fr

*Prix net par personne, 15 personnes minimum, toutes taxes et services compris
Horaires midi : 12h à 15h30 (heure maxi de départ des convives)
Horaires soir : 19h à 22h30 (heure maxi de départ des convives)

Minimum 15 personnes

NOUVEAU

Devis personnalisé sur demande
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Prix par personne
30€*

Fromage

& Dessert

+3€



Repas en menu unique
Entrée à définir pour l’ensemble des convives

Rillettes de maquereaux au citron confit & focaccia
Salade limousine aux gésiers, pommes AOP et noix
Velouté de cèpes & chèvre (hiver) ou Salmorejo & féta (été)

Plat à définir pour l’ensemble des convives
Cabillaud au beurre rouge, riz sauvage et carottes glacées
Volaille farcie fourme et noix, écrasé de pommes de terre
Joue de boeuf confite, tagliatelles fraîches sauce cèpes

Dessert à définir pour l’ensemble des convives
Forêt Noire ou Framboisier
Tiramisu au café
Bavarois à la mangue

Boissons comprises
Vin : 1 bouteille de 75cl pour 4
Eaux : 1 bouteille de 1L pour 4
Café

STOP LUNCH

Réservation : 05.87.07.07.07
www.novacafe.fr

*Prix net par personne, 50 personnes minimum, toutes taxes et services compris
Accueil midi entre 11h30 à 14h30 (durée de service 1h30 en moyenne)

Modification du menu : sur devis

Tarif Spécial
Autocariste

NOUVEAU

50 personnes avec gratuité chauffeurs
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Prix par personne
23€*

Parkin
g autocars

&

Resta
urant priva

tisé



Carte Salé & Sucré

TartelettesTraditionnel WrapsWorld Food
Mini Quiche ou

Mini Pizza
Salade Piémontaise ou

Oeuf mimosa
Saumon Creamcheese ou

Jambon Tomates
Salmorejo et chips de Serrano

ou panacotta chèvre bacon

1 portion par personne - Prix Unitaire = 2,50€

Sandwich Brochette
Mini sandwich Parisien ou

Mini sandwich Lyonnais
Brochette de poulet ou
Brochettes de crevette

Végétarien
Tartare de betteraves ou

concombre et crème menthe

Cakes
Cake Jambon Olives ou 

Cake Chèvre Chorizo

Toasts
Avocado Toast ou

Rillettes de maquereaux

Nachos & Dip
Nachos avec sauces dip

guacamole et crème coriandre

TiramisuRiz au lait
Tiramisu
Mangue

Riz au lait vanille
sauce caramel beure salé

Choco Framboise
Tartelette

chocolat framboise

Brownie
Brownie Chocolat et noix

sauce caramel beurre salé

Mousse
mousse bavaroise aux fruits

et meringues

FlognardeMousse Choco
Flognarde aux pommes

AOP Limousin
Verrine de mouse au chocolat

Chocolat noir intense

Ile Flottante
Verrine façon ile flottante,

crème anglaise

Shot
Soupe de kiwi et

fruits de la passion

Ananas
Verrine de tartare d’ananas

menthe frâiche



Open Bar

Vins

Softs

Bières

Eaux

Pétillant avec crèmes de fruits,
vins IGP et vins sans alcool

Orangina, Coca-cola, Ice Tea
Bouteilles PET grand format

Blonde Pelforth pression
et bière sans alcool Heineken

San Pellegrino et Vittel
Bouteilles PET

Liste des catégories de boissons qui composent l’open-bar

Cocktail Bar à Sirops
Punch Nova au rhum et

cocktail sans alcool
Eau plate et Limonade

8 parfums de sirops

Jus de fruits
Orange, Pomme et Cramberry

Bouteilles PET

Thés Glacés
Infusion Citron Gingembre et

thé noir aromatisé

Chaud
Café Errel et

Thé Dammann

L’open bar permet aux participants de choisir librement
leurs boissons pendant le cocktail.

Il est proposé avec 2 verres par personne et 3 catégories de
boissons (formule à 19.90€) ou avec 3 verres par personne et
5 catégories de boissons (formule à 29.90€)

Option verre supp. par personne = +1,50€ /verre
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